Flims Gourmet menu
for 2 persons

Foie gras de canard avec brioche au marc de bierre
Fruits sechés et chocolat noir
Duck liver with Flims beer draff-brioche
Dried fruit and black chocolate
Créme de physalis et de potirons avec praliné de fromage de chévre Dallenwil
Cream soup of physalis and pumpKin with Dallenwil goat cheese praliné
Homard gratiné avec Hollandaise de limes
Tomates d la vanille
Lobster gratinated with lime-Hollandaise
Vanilla-tomatoes
Filet de veau et ragoiit de queue de veau
Nouilles de mandarines et roulade du chou de Milan
Flims filet of veal and calf’s tail stew
Mandarin-noodles and roulade of chard
Petit choix de fromages de lait cru de Uaffineur Rolf Beeler
Small choice of raw milk cheese from the Affineur Rolf Beeler
Soufflé aux marrons
Péches marinées et glace aux bourgeons du sapin
Chestnut soufflé

Marinated peaches and ice cream of fir sprigs

6-course-meal CHF 140.--, 5-course meal CHF 120.--, 4-course meal CHF 100.--, 3-course meal CHF 90.--



