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Vorschpiisa/VorspeisenVorschpiisa/VorspeisenVorschpiisa/VorspeisenVorschpiisa/Vorspeisen    
 
 
 
Nüsslisalat mit Andeerer BioNüsslisalat mit Andeerer BioNüsslisalat mit Andeerer BioNüsslisalat mit Andeerer Bio----Zigerchäs und BaumnusspestoZigerchäs und BaumnusspestoZigerchäs und BaumnusspestoZigerchäs und Baumnusspesto    CHF 16.CHF 16.CHF 16.CHF 16.-------- 
 

Nüsslisalat mit Andeerer Bio-Zigerkäse und Baumnusspesto 
 
    
Saiblingstatar mit Wildkrütersalat und HimbeerdressingSaiblingstatar mit Wildkrütersalat und HimbeerdressingSaiblingstatar mit Wildkrütersalat und HimbeerdressingSaiblingstatar mit Wildkrütersalat und Himbeerdressing    CHF 19.CHF 19.CHF 19.CHF 19.--------    
 

Saiblingstatar mit Wildkräutersalat und Himbeerdressing 
 
    
Fleischtörtli us da Surselva mit Kerbelsossa und SalatFleischtörtli us da Surselva mit Kerbelsossa und SalatFleischtörtli us da Surselva mit Kerbelsossa und SalatFleischtörtli us da Surselva mit Kerbelsossa und Salat    CHF 21.CHF 21.CHF 21.CHF 21.--------        
 

Fleischtörtchen aus der Surselva mit Kerbelsauce und Salaten 
 

    
Bündner TellerBündner TellerBündner TellerBündner Teller    CHF 23.CHF 23.CHF 23.CHF 23.--------    
 

Bündner Teller 
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Salat/SalateSalat/SalateSalat/SalateSalat/Salate    
 
 
 
Grüana SalatGrüana SalatGrüana SalatGrüana Salat    CHF 10.CHF 10.CHF 10.CHF 10.--------    
 

Grüner Salat 
 
 

GmischtGmischtGmischtGmischta Salata Salata Salata Salat    CHF 12.CHF 12.CHF 12.CHF 12.--------    
 

Gemischter Salat 
 
 

Seeländer Wirzsalat mit SpeckstriifaSeeländer Wirzsalat mit SpeckstriifaSeeländer Wirzsalat mit SpeckstriifaSeeländer Wirzsalat mit Speckstriifa    CHF 14.CHF 14.CHF 14.CHF 14.--------    
 

Seeländer Wirzsalat mit Speckstreifen 
 
 
 

Salatsossa nach Ihrem Wunsch: Salatsossa nach Ihrem Wunsch: Salatsossa nach Ihrem Wunsch: Salatsossa nach Ihrem Wunsch:     
FranzösischFranzösischFranzösischFranzösisch----, Italienisch, Italienisch, Italienisch, Italienisch----, Wildkrüter, Wildkrüter, Wildkrüter, Wildkrüter----, Balsamicodressing oder Essig und Öl, Balsamicodressing oder Essig und Öl, Balsamicodressing oder Essig und Öl, Balsamicodressing oder Essig und Öl    
 

Dressing nach Ihrer Wahl:  
French-, Italien-, Wildkräuter-, Balsamicodressing oder Essig und Öl 
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Suppa/SuppenSuppa/SuppenSuppa/SuppenSuppa/Suppen    
 
 
 
Friiburger Gmüassuppa mit wiissa Bohna und GruyèreFriiburger Gmüassuppa mit wiissa Bohna und GruyèreFriiburger Gmüassuppa mit wiissa Bohna und GruyèreFriiburger Gmüassuppa mit wiissa Bohna und Gruyère    CHF 11.CHF 11.CHF 11.CHF 11.--------    
 

Freiburger Gemüsesuppe mit weissen Bohnen und Gruyère 

 
 

Rindskraftbrühe mit Ilaga unter da BlätterteiRindskraftbrühe mit Ilaga unter da BlätterteiRindskraftbrühe mit Ilaga unter da BlätterteiRindskraftbrühe mit Ilaga unter da Blätterteighubaghubaghubaghuba    CHF 10.CHF 10.CHF 10.CHF 10.--------    
 

Rindskraftbrühe mit Einlage unter der Blätterteighaube 

 
 

Flimser Wildkrütersuppa mit gräucherta BodaseeforellaFlimser Wildkrütersuppa mit gräucherta BodaseeforellaFlimser Wildkrütersuppa mit gräucherta BodaseeforellaFlimser Wildkrütersuppa mit gräucherta Bodaseeforella    CHF 12.CHF 12.CHF 12.CHF 12.--------    
 

Flimser Wildkräutersuppe mit geräucherter Bodenseeforelle 

 
 

Tessiner Tomatasuppa mit BasilikumTessiner Tomatasuppa mit BasilikumTessiner Tomatasuppa mit BasilikumTessiner Tomatasuppa mit Basilikum    CHF 9.CHF 9.CHF 9.CHF 9.--------    
 

Tessiner Tomatensuppe mit Basilikum 
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Öppis zwischaduura/ZwischengerichteÖppis zwischaduura/ZwischengerichteÖppis zwischaduura/ZwischengerichteÖppis zwischaduura/Zwischengerichte    
 
 
 
La Clav CapunsLa Clav CapunsLa Clav CapunsLa Clav Capuns    CHF 26.CHF 26.CHF 26.CHF 26.--------    
 

La Clav Mangoldwickel 
 
 

Gmüasflan mit Härdöpfelstock und pochiertem Schnauser FreilandeiGmüasflan mit Härdöpfelstock und pochiertem Schnauser FreilandeiGmüasflan mit Härdöpfelstock und pochiertem Schnauser FreilandeiGmüasflan mit Härdöpfelstock und pochiertem Schnauser Freilandei        CHF 18.CHF 18.CHF 18.CHF 18.--------    
 

Gemüseflan mit Kartoffelstock und pochiertem Schnauser Freilandei 
 
 

Penne mit Tomatasossa oder PestoPenne mit Tomatasossa oder PestoPenne mit Tomatasossa oder PestoPenne mit Tomatasossa oder Pesto    CHF 14.CHF 14.CHF 14.CHF 14.--------    
 

Penne mit Tomatensauce oder Pesto 
 
 

Penne mit GmüasPenne mit GmüasPenne mit GmüasPenne mit Gmüas    CHF 16.CHF 16.CHF 16.CHF 16.--------    
  

 Penne mit Gemüse        
  
 

 Penne mit Rindsfiletstriifa und GmüasPenne mit Rindsfiletstriifa und GmüasPenne mit Rindsfiletstriifa und GmüasPenne mit Rindsfiletstriifa und Gmüas CHF 24.CHF 24.CHF 24.CHF 24.-------- 
  

 Penne mit Rindsfiletstreifen und Gemüse  
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Hauptgäng/HauptgerichteHauptgäng/HauptgerichteHauptgäng/HauptgerichteHauptgäng/Hauptgerichte    
 
GGGGanzes Mistkratzerli mit Härdöpfelecka und dreierlei Dipsossaanzes Mistkratzerli mit Härdöpfelecka und dreierlei Dipsossaanzes Mistkratzerli mit Härdöpfelecka und dreierlei Dipsossaanzes Mistkratzerli mit Härdöpfelecka und dreierlei Dipsossa    CHF 29.CHF 29.CHF 29.CHF 29.--------    
 

Ganzes Stubenkücken mit Kartoffelecken und dreierlei Dipsaucen 
 
ZiberlihogerZiberlihogerZiberlihogerZiberlihoger----LisiLisiLisiLisi----Filet mit Bandnudla und ZucchettiFilet mit Bandnudla und ZucchettiFilet mit Bandnudla und ZucchettiFilet mit Bandnudla und Zucchetti    CHF 36.CHF 36.CHF 36.CHF 36.--------    
 

Schweins-Filet an Champignonrahmsauce mit Bandnudeln  
und Zucchini 
 
Zürigschnetzlets mit RöstiZürigschnetzlets mit RöstiZürigschnetzlets mit RöstiZürigschnetzlets mit Rösti    CHF 38.CHF 38.CHF 38.CHF 38.--------    
 

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art mit Rösti 
 
Basler Lummelbrota mit Mangoldbälleli und HärdöpfelgratinBasler Lummelbrota mit Mangoldbälleli und HärdöpfelgratinBasler Lummelbrota mit Mangoldbälleli und HärdöpfelgratinBasler Lummelbrota mit Mangoldbälleli und Härdöpfelgratin    CHF 60.CHF 60.CHF 60.CHF 60.--------    
 

Gespicktes Rindsfilet mit Mangoldblällchen und Kartoffelgratin 
 
Eglifilet Seeländer Art mit KrüEglifilet Seeländer Art mit KrüEglifilet Seeländer Art mit KrüEglifilet Seeländer Art mit Krüterquarkknocka und Blattspinatterquarkknocka und Blattspinatterquarkknocka und Blattspinatterquarkknocka und Blattspinat    CHF 28.CHF 28.CHF 28.CHF 28.--------    
 

Eglifilet Seeländer Art mit Kräuterquarkknocken und Blattspinat 
 
Genfer Hechtklösli mit Estragonsossa, RotwiiGenfer Hechtklösli mit Estragonsossa, RotwiiGenfer Hechtklösli mit Estragonsossa, RotwiiGenfer Hechtklösli mit Estragonsossa, Rotwii----RisottoRisottoRisottoRisotto    CHF 24.CHF 24.CHF 24.CHF 24.--------    
und glasierti Rüebliund glasierti Rüebliund glasierti Rüebliund glasierti Rüebli    
  

 Genfer Hechtklösschen mit Estragonsauce, Rotwein-Risotto 
und glasierten Karotten 
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Einisch öpis zum Schlemmara/Desserts Einisch öpis zum Schlemmara/Desserts Einisch öpis zum Schlemmara/Desserts Einisch öpis zum Schlemmara/Desserts ---- Chäs/Käse Chäs/Käse Chäs/Käse Chäs/Käse    
 
 
 
Früschi Erdbeeri mit Suurrahmglace Früschi Erdbeeri mit Suurrahmglace Früschi Erdbeeri mit Suurrahmglace Früschi Erdbeeri mit Suurrahmglace     CHF 12.CHF 12.CHF 12.CHF 12.--------    
 

Frische Erdbeeren mit Sauerrahm-Eis 
 
 

KaramellköpfliKaramellköpfliKaramellköpfliKaramellköpfli    CHF 9.CHF 9.CHF 9.CHF 9.--------    
 

Karamellköpfchen 
 
 

Holunderblüata Panna cotta mit gebackena Blüata und Holunderblüata Panna cotta mit gebackena Blüata und Holunderblüata Panna cotta mit gebackena Blüata und Holunderblüata Panna cotta mit gebackena Blüata und SorbetSorbetSorbetSorbet    CHF 16.CHF 16.CHF 16.CHF 16.--------    
 

Holunderblüten Panna cotta mit gebackener Blüte und Sorbet 
 
 

Basler Schoggitorf mit TobleroneglaceBasler Schoggitorf mit TobleroneglaceBasler Schoggitorf mit TobleroneglaceBasler Schoggitorf mit Tobleroneglace    CHF 14.CHF 14.CHF 14.CHF 14.--------    
 

Basler Schokolandenkuchen mit Tobleroneglace 
 
 

BioBioBioBio----Chästeller vo dr Sennerei Martin Bienerth, AndeerChästeller vo dr Sennerei Martin Bienerth, AndeerChästeller vo dr Sennerei Martin Bienerth, AndeerChästeller vo dr Sennerei Martin Bienerth, Andeer    CHF 21.CHF 21.CHF 21.CHF 21.--------    
 

Bio-Käseteller von der Sennerei Martin Bienerth, Andeer 
 
 
 

No nüt gfunda? Frögend Si üseri Mitarbeiter nochm Tageskuacha odr dr Glacekarta!No nüt gfunda? Frögend Si üseri Mitarbeiter nochm Tageskuacha odr dr Glacekarta!No nüt gfunda? Frögend Si üseri Mitarbeiter nochm Tageskuacha odr dr Glacekarta!No nüt gfunda? Frögend Si üseri Mitarbeiter nochm Tageskuacha odr dr Glacekarta!    
Noch unschlüssig? Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach dem Tageskuchen und der Eiskarte! 
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Herkunft unserer FrischprodukteHerkunft unserer FrischprodukteHerkunft unserer FrischprodukteHerkunft unserer Frischprodukte    
 
 
KalbfleiscKalbfleiscKalbfleiscKalbfleisch/Schweinefleischh/Schweinefleischh/Schweinefleischh/Schweinefleisch    
Kalbfleisch und Schweinefleisch beziehen wir nur vom hiesigen Metzger,  
dieser garantiert für allerbeste Qualität aus der Region Surselva. 

 
RindfleischRindfleischRindfleischRindfleisch    
Beim Rindfleisch bieten wir nebst hiesigem, als Ergänzung auch hin und  
wieder Rindfleisch aus Argentinien (Bio) und Deutschland an, welches von ausgezeichneter Qualität ist, 
möglicherweise aber mit Hormonen behandelt worden sein könnte. 

 
Kaninchen und GeflügelKaninchen und GeflügelKaninchen und GeflügelKaninchen und Geflügel    
Unsere Händler aus Schweiz, Frankreich und Ungarn garantieren uns für die Produkte,  
artgerechte Haltung und saubere Verarbeitung. Diese Produkte könnten 
aber Hormone und Antibiotika enthalten. 

 
WildWildWildWild    
Wildfleisch kommt aus der Schweiz und Österreich. Bekanntlich unterliegt  
das Wildfleisch einer besonders strengen Einfuhrkontrolle.  
Unser Lieferant garantiert auch hier für saubere Ware und beste Qualität. 

 
LammfleischLammfleischLammfleischLammfleisch    
Wir beziehen unser Lammfleisch aus der Schweiz, Schottland und Neuseeland. Lammfleisch  
ist nach heutigen Erkenntnissen kaum mit Hormonen und Antibiotika behandelt. 

 
FischFischFischFisch    
Wir beziehen unseren Fisch aus der Schweiz und Norwegen. 
 


